Au RESTAURANT

Biere Bier Oignon die Zwiebel
Café Kaffee Carotte die Karotte
Thé Tee Champignon der Pilz

Lait Milch Courgette die Zucchini
Jus d'orange Orangensaft Haricots die Bohnen
Salé gesalzen Poireau der Lauch
Trés salé versalzen Pommes de terre die Kartoffeln
Sucré suG Tomate die Tomate
Amer bitter Petits pois die Erbsen
Epicé gewurzt Patisserie die Backware (-n)
Doux suB Tarte die Torte

Sel Salz Gateau der Kuchen
Poivre Pfeffer Le poisson der Fisch
Beurre Butter Bar der Seebarsch
Huile Ol Colin jaune der Pollack
Vinaigre Essig Colin noir der Seelachs
Sucre Zucker Crevette grise die Krabbe
Assiette derTeller Crevette rosé die Garnele
Fourchette die Gabel Homard der Hummer
Cuillere der Loffel Huitres Austern
Couteau das Messer Langouste die Languste
Serviette die Serviette Lotte der Seeteufel
Verre das Glas Merlan der Wittling
Plat das Gericht Morue der Kabeljau
La viande das Fleisch Oursins Seeigel
Viande hachée das Hackfleisch Pétoncles Kammuscheln
Saignante nicht durchgebraten Poulpe der Krake
Rosée zart gebraten Raie der Rochen,
Bien cuit gut durchgebraten Rouget die Seebarbe
Cotelette das Kotelett Saumon der Lachs
Entrec6te das Entrecote Thon der Thunfisch
Filet das Filet Truite die Forelle
Foie die Leber Les fruits das Obst
Agneau das Lamm Ananas die Ananas
Boeuf das Rind Cerise die Kirsche
Veau das Kalb Coco die Kokosnuss
Canard die Ente Fraise die Erdbeere
Dinde die Pute Pamplemousse die Grapefruit
Poulet das Hahnchen Poire die Birne
Porc das Schwein Pomme der Apfel
Gibier das Wild Raisin die Trauben
Ail der Knoblauch Mangue die Mango




